Menus du 11.08.2025 au 17.08.2025

Q‘S' .
e Menus de la semaine
Potage du jour
*k%k
Charlotte aux Fruits
Cordon bleu de Poulet Sauce Vanille
Lundi Nouilles fines e
Haricots jaunes a la vapeur .
o Tomme de Ballaigues
Flan au Caramel*
Potage du jour
*k%k
Poiarski de Veau arillé Omelette aux herbes fraiches
. J . . g Salade d endives aux noix
Mardi Riz au Jasmin s
Julienne de légumes .
o Yoghourt aux fruits
Abricots
Potage du jour
*%%
Escalope Végétarienne Croissants au Jambon
. P . g . Salade de Feuille de Chéne
Mercredi Quinoa pilaf ok
Fondue de poireaux I .
. Raisin* au sirop
Cassata arrosée
Potage du jour
*%%
. . Salade Grecque
Cuisse de Poulet r6ti , . .
. . )} (Feéta, tomates, oignons, olives...)
Jeudi Pommes de terre rissolées ot
Poivronnade .
ok Compotée de Pommes
Tartelette* au Citron
Potage du jour
*kk
. . Café Complet des 4 Marronniers
Filet de Merlan meuniére, sauce Tartare Pain. beurre. confiture. fromages
Vendredi Blé aux petits [égumes ' T ek ' g
Petits pois aux oignons grelots N
x Bananes a la menthe
Creme de Marrons*
Potage du jour
ok Tomates au Thon
Schiblig au fromage Choix de crudités
Samedi Potée de lentilles Salade verte
Carottes étuvées Frx
ok Créme Diplomate*
Salade de Fruits
Potage du jour
*%%k
- . Crépes au chocolat*
Quasi d"Agneau, sauce Marchand de Vin Cos] ote de poires
Dimanche Riz sauvage aux légumes P P

Gratin de salsifis
*k%k

Forét Noire*

*k%k

Choix de Fromages

Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
de cuisine selon les critéres du label « Fait Maison » (https:/labelfaitmaison.ch) établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du

Go(t et Slow Food CH.

Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison.

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez en informer un membre de notre personnel.




