Menus du 11.05.2026 au 17.05.2026

e Menus de la semaine 2
Potage du jour
Selection du boucher Malakoff
. Salade Coleslow
Lundi Frites de patates douces rn
Choux rS*Tanesco Yogourts aux fruits
Tartelette* a la raisinée
Potage du jour
h Croustillant de poisson, sauce Tartare
Penne a I'arrabbiata (Iégére) Pommes de terre aux herbes
Mardi Grana panado rapé Juliennes de légumes
Salade verte et mais ol
i Mousse Lackerli*
Compote de rhubarbe
Potage du jour
i LA A A Kaiserscharm au raisin
R6ti haché a I'ail des ours .
. . Sauce vanille
Mercredi Couronne de riz créole .
Duo di*iarottes Assortiment de fromage
Brownies
Potage du jour
e Gnocchi dorés
Filet de saumon, sauce au cresson Sauce Napolitaine et parmesan
Jeudi Quinoa pilaf Salade mélée
Fondue de poireaux e
el Creme Diplomate
Salade de fraises
Potage du jour
f Salade de cervelas garnie
Saucisse aux choux Salade pommes de terre et salade verte
Vendredi .
Papet Vaudois e
o Séré aux fruits rouges
Pot de glace*
Potage du jour
Tomates farcies (boeuf), jus au thym . café complet
Pain, beurre, confiture, fromage
Samedi Couscous -
Salade de feuille de chéne . .
x Raisin au sirop
Créme a |"abricot*
Potage du jour
fl Potage aux légumes
Cou de porc réti, sauce Maitre d 'Hbtel bl
Dimanche Knopflis* rissolés Bircher aux fruits
Duo d’haricots au beurre el
i Petit Suisse
Meringue a la créme double

Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
de cuisine selon les criteres du label « Fait Maison » (https://labelfaitmaison.ch) établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du

Golt et Slow Food CH.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison.
En cas d’allergies ou intolérances, veuillez en informer un membre de notre personnel.

Provenance du pain : Boulangerie artisanale suisse utilisant des farines suisses, labélisé "Pain suisse’.



