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Cas .
e Menus de la semaine

Potage du jour

rkk Sticks de poisson, sauce Tartare
Boulettes végétariennes, sauce Diable Pommes nature
Lundi Orge perlé Carottes persillées
Aubergines sautées bl
rkk Abricots au sirop

Panna cotta* a la Framboise

Potage du jour
*k%k

Schiblig, moutarde
Salade de Pommes de terre et Batavia

*kk

Aiguillettes de Poulet, sauce au poivre
Mardi Farfalle au beurre
Cétes de bettes gratinées

K%k

Profiteroles*

Mousse Caotina*

Potage du jour

K%k

Potage du soir
*%k%

Filets de Perche frits, Sauce Tartare
Mercredi Pommes de terre rissolées
Carottes glacées

K%k

Semoule sucrée a I'orange
Créme Vanille

*k%k

, R Assortiment de Fromages
Salade d oranges a la Cannelle g

Potage du jour

rxk Gnocchis dorés
Steak haché, sauce a |"échalote Sauce Pesto verde
Jeudi Pommes Mousseline Salade mélée
Légumes en Julienne kk
rokk Compote de Pommes
Péche-Melba

Potage du jour
*kk

Crolte au Fromage
Salade panachée

K%k

Filet de Carrelet au four, Sauce vierge
Vendredi Quinoa ciboulette

Poireaux étuvés
*k%k

Douceur Passion

Créme Pistache

Potage du jour
*kk

R&sti Bernois
Salade de Doucette

*k%

Spaghetti Napolitaine
Samedi Parmesan rapé
Mesclun de salades et mais

Kk Clémentine

Coeur de Saint-Valentin*

Potage du jour
*k%k
Pizza des 4 Marronniers

Assortiment de crudités

*k%k

Pojarski de Veau grillé, sauce au vin blanc
Dimanche Pommes frites

Duo de haricots en persillade

ok Yoghourt aux Fruits

Fondant au Chocolat

Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
de cuisine selon les critéres du label « Fait Maison » (https:/labelfaitmaison.ch) établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du
Go(t et Slow Food CH.

Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison.

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez en informer un membre de notre personnel.

Provenance du pain : Boulangerie artisanale suisse utilisant des farines suisses, labélisé "Pain suisse’.



