Menus du 22.06.2026 au 28.06.2026

e Menus de la semaine
Potage du jour
e Tagliatelles aux saumon fumé
Burger crispy végétarien Sauce a |'oseille
Lundi Légumes épicés Salade panachée
Couscous el
el Petit pot péche-abricot
Créme* brilée
Potage du jour
h Soupe de légumes
Emincé de porc au curry ol
Mardi Riz thai Tarte aux abricots
Julienne de légumes ol
i Assortiment de fromages
Mousse aux deux chocolats*
Potage du jour
. . . Spaetzli rissolés aux légumes
Escalope viennoise de dinde P . 9 N
o Salade de feuilles de chéne
Mercredi Fusilli et sauce tomate x
Salade de carottes
e Yogourt aux fruits
Douceur a la pistache*
Potage du jour
. . Pavé de mais
Filet de Cabillaud royal .
Ratatouille Provencale
Jeudi Pommes de terre fondantes .
Epinards a I"ail .
P xx Nectarine
Baba* au rhum
Potage du jour
. Hachis Parmentier
Ravioli au fromage
. R . Salade de bettraves
Vendredi Sauce créme a la ciboulette s
Salade de tomates-oignons R .
ok Créme passion
Cake a la banane
Potage du jour
o Terrine des Bouchers
Pizza des 4 Marroniers Salade Coleslow
Samedi , .
Salade panachée
e Ananas au basilic
Salade de pastéque
Potage du jour
g*** ujou Velouté de légumes
Ballottine de pintade forestiére
P X Quenelles de semoule de fruits*
Dimanche Pommes croquettes panées .
. . Sauce vanille
Pois mange-tout aux échalotes x
. Tomme de Ballaigues
Brownies

Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
de cuisine selon les criteres du label « Fait Maison » (https://labelfaitmaison.ch) établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du

Golt et Slow Food CH.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison.
En cas d’allergies ou intolérances, veuillez en informer un membre de notre personnel.

Provenance du pain : Boulangerie artisanale suisse utilisant des farines suisses, labélisé "Pain suisse’.



