;é Menus du 29.12.2025 au 04.01.2026 Vo

et . N
e Menus de la semaine .
Potage du jour
*k%
Emincé Provencal végétarien Hachis Parmentier
. . Salade Waldorf
Lundi Nouilles fines -
Farandole de Légumes -
o Salade Bananes-Kiwis
Blanc Manger, coulis de Framboises
Potage du jour
Kok Vacherin Mont d"Or
Emincé de Canard a |'orange Pommes Raclette
Mardi Riz Basmati Salade mélée
Fleurs de Brocolis rxx
Kok Donut au Chocolat
Mousse a la Raisinée
Potage du jour o
- Soupe du Réveillon
*k%k
Ballotine de Volaille forestiére . . .
M di Pommes Boulangere Terrine de Campagne, choix de Canapés
ercred 9 . Salade de Pommes de terre et verte
Choux de Bruxelles aux petits Lardons xx
*kk
. Etoiles a la Cannelle
Salade de Fruits
BONNE ANNEE
Saumon fumé et son beurre Citronné
*kk Omelette aux fines Herbes
. uasi de Veau sauce Morilles Salade Coleslaw
d
Jeudi Pommes Williams ok
Légumes oubliés Raisin au Sirop
*kk
Entremet aux trois Chocolats*
Potage du jour
*k%k
. . Beignets aux Pommes
Pavé de Saumon, sauce au Citron gSauce Vanille
Vendredi Quinoa Pilaf -
Méli-mélo de Légumes .
e 9 Sélection de Fromages
Glace*
Potage du jour
*kk
. . Vol-au-Vent traditionnel
R6ti de Porc, sauce Madere Salade verte et mais
Samedi Ecrasée de Pommes de terre o
Chou rouge braisé L, .
**% Seré aux Fruits rouges
Muffin Ovomaltine
Potage du jour
rkk Potage aux petits Légumes
Mijoté de Veau aux échalotes el
Dimanche Penne Tricolores Bircher aux fruits des Bois
Courgettes au Thym Fhk
rkk Tomme du Pays
Meringue et sa double creme

Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
de cuisine selon les critéres du label « Fait Maison » (https:/labelfaitmaison.ch) établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du
Go(t et Slow Food CH.

Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison.

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez en informer un membre de notre personnel.

Provenance du pain : Boulangerie artisanale suisse utilisant des farines suisses, labélisé "Pain suisse’.



