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Menus du 16.02.2026 au 22.02.2026

Menus de la semaine

-

’

Menu de midi

‘ Menu du soir

Lundi

Potage du jour
*k%k
Sélection du Boucher
Boulgour ciboulette
Tomates Provencales

K%k

Meringue et sa double creme

Omelette aux herbes fraiches
Salade Coleslaw
Pain du soir

*kk

Compote de Poires

Mardi

Potage du jour

*k%k
Risotto aux Crevettes
Petits pois a I"étuvée
*k%k

Verrine* au Caramel

Rouleaux de Printemps aux légumes*
Sauce Aigre Douce
Choix de légumes Asiatiques

*kk

Yoghourt

Mercredi

Potage du jour
*k%k
Choucroute garnie
Lard, Vienne et Saucisson, moutarde
Pommes Nature

*kk

Ananas au Kirsch

Café Complet des 4 Marronniers
(Fromage, beurre, confiture, ...)

*k%k

Mousse Praliné

Jeudi

Potage du jour
*%%
Cuisse de Poulet grillé en persillade
Spaghettis
Courgettes au Thym

*kk

Flan Vanille

Soupe de légumes

*kk

Tresse perdue, sucre et cannelle
Créeme Anglaise

*k%k

Vacherin Fribourgeois

Vendredi

Potage du jour
*kk
R6ti de Boeuf, sauce Vigneronne
Pommes rissolées
Petits légumes

*k%k

Baba* au Rhum

Salade de Cervelas
Variation de crudités
Pain du jour

*k%

Créeme Cassis

Samedi

Potage du jour
*%k%k
Filet de Loup de mer sauté
Beurre blanc citronné
Couronne de riz sauvage
Méli-mélo de légumes

*k%k

Compote de Pommes

Tarte au Fromage
Betteraves cuites vinaigrette

*k%

Salade de fruits

Dimanche

Potage du jour
*k%k
Fricandeaux braisés
Pommes Lyonnaise
Gratin de chou-fleur

*kk

Muffin Ovomaltine*

Linguine alla Carbonara
Petite salade du jour

*k%k

Séré aux Fruits rouges

Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
de cuisine selon les critéres du label « Fait Maison » (https:/labelfaitmaison.ch) établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du

Go(t et Slow Food CH.

Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison.

En cas d’allergies ou intolérances, veuillez en informer un membre de notre personnel.

Provenance du pain : Boulangerie artisanale suisse utilisant des farines suisses, labélisé "Pain suisse’.
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