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Menus du 12.10.2026 au 18.10.2026
Menus de la semaine

Potage du jour
e Ravioli au fromage
Parisienne de porc a la moutarde Sauce créme
Lundi Lentilles vertes du Puy Salade mélée
Carottes glacées e
o Salade de fruits
Séré au miel
Potage du jour
i Oeufs mimoza
Sélection du boucher Salade de thon
Mardi Gnocchis rissolées Salade verte
Emincé de poireaux o
e Yogourts mélangés
Jalousie aux pommes
Potage du jour
*kk
. . Crodte au fromage
Mijoté de sanglier I
. , Salade verte et tomates
Mercredi Spaetzli rissolés s
Choux raves persillés .
" Mousse coco
Pana cotta* et son coulis de fruits
Potage du jour
*kk
. . . Jambon a l'os
Filet de lieu noir, sauce au chasselas
. . . Salade de pommes de terre
Jeudi Riz au jasmin ek
Macédoine de légumes
- Tam tam
Tiramisu
Potage du jour
*kk
N Friand au boeuf
Delizie a la courge et parmesan o i
. . Jardiniére de légumes
Vendredi Sauce créme et ciboulette e
Salade mélée R .
ok Creme Vanille*
Cassatta*
Potage du jour
*kk
. . . . Galetttes de roesti* farci au fromage frais
Piccata de dinde a la diable :
) Salade Coleslow
Samedi Blé gourmand e
Courgette provencale .
g *ﬁ ¢ Poire au chocolat
Entremet au citron*
Potage du jour
*kk
. Strudel aux pommes
Tendrons de veau mijoté P .
: Sauce vanille
Dimanche Tagliatelles s
Jardiniere automnale .
s Variation de fromages
Meringues et sa double créme

Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
de cuisine selon les criteres du label « Fait Maison » (https://labelfaitmaison.ch) établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du

Golt et Slow Food CH.
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison.
En cas d’allergies ou intolérances, veuillez en informer un membre de notre personnel.

Provenance du pain : Boulangerie artisanale suisse utilisant des farines suisses, labélisé "Pain suisse’.



